AZIENDA AGRICOLA

CIAMPANI CUSTOZA
DOC SPUMANTE

Geblihrend dem GroBvater Ciampani gewidmet.

REBSORTEN: Garganega, Cortese, Trebbiano, Trebbianello

WEINLESE: Garganega: Ende August; Cortese, Trebbiano und Trebbianello: erste
Dekade im September

WEINBEREITUNG: sanfte Pressung der Trauben, langsame temperaturkontrollierte
Géarung und darauf folgende zweite Garung in gro3en Drucktanks (Tankgarung) bei
der Méthode Charmat

FARBE: mehr oder weniger starkes Strohgelb, eventuell mit goldenen Reflexen, fein
und anhaltend moussierend

AROMA: fruchtige Aromen von griinem Apfel, Birne und Banane, elegant und leicht
aromatisch

GESCHMACK: angenehm, frisch, fruchtig, weich, mit guter Ausdauer
SERVIERVORSCHLAG: herrlicher Aperitiv, sehr elegant zu leichten ersten Gangen,
Fish und weiRen Fleisch. Qualitatsperlen, frohlich zu samtlichen festliche Anldssen zu
geniel3en.

SERVIER TEMERATURE: 6-8 °C

0,751/1.51 12% vol
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